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weitere Hinweise/Auflagen zur Gestattung eines vorubergehenden
Gaststattenbetriebes gem. 8 12 Abs. 1 Gaststattengesetz (GastG)

Behdrdenvertreter

Den Bediensteten der Gemeinde, der Polizei und dem
Kommandanten der Feuerwehr ist zu allen Bereichen
des Veranstaltungsortes Zutritt zu gewahren. Der Ord-
nungsdienst ist entsprechend zu unterrichten.

Die Weisungen der Gemeinde, Polizei und des Feuer-
wehrkommandanten sind zu befolgen.

Der Lebensmitteliiberwachung miissen die durchgefihr-
ten Eigenkontrollen in schriftlicher Form vorgelegt wer-
den. (Temperaturiiberwachung, Reinigungsplane)

Speisenabgabe

Gemal § 43 des Infektionsschutzgesetzes (IfSG) darf
mit dem Behandeln, Herstellen oder In-Verkehr-Bringen
von Lebensmitteln erstmalig nur beschaftigt werden, wer
im Besitz eines giltigen Gesundheitszeugnisses nach
dem Bundesseuchengesetz ist oder fiir wen durch eine
nicht mehr als drei Monate alte Bescheinigung des Ge-
sundheitsamtes oder eines vom Gesundheitsamt beauf-
tragten Arztes nachgewiesen ist, dass die Person in
mundlicher und schriftlicher Form ber ihre Verpflichtung
zur Meldung von Krankheiten nach § 42 IfSG belehrt
wurde und sie schriftlich erklart hat, dass ihr keine Tat-
sachen flr ein Tatigkeitsverbot bekannt sind. Neben ei-
ner der genannten Bescheinigungen ist die Dokumenta-
tion der letzten Belehrung durch den Arbeitgeber am Be-
triebsort zur Einsicht bereitzuhalten.

Fir ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und ahn-
lichen Veranstaltungen wird auf den anh&ngenden
Leitfaden fir den sicheren Umgang mit Lebensmit-
teln verwiesen. Eine Hygieneschulung nach EU Vo
Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 nach Anh. Il, Kap. Xl ist
auch fur ehrenamtliche Helfer jahrlich erforderlich.
(Siehe Formblatt im Anhang)

Die Standorte fir Lebensmittelverkaufsstéande sowie die
Transportwege zwischen Lager und Stand sind so aus-
zuwéhlen, dass eine nachteilige Beeinflussung der Le-
bensmittel (z. B. Staunasse durch Witterungseinflisse,
Staubentwicklung u.a.) vermieden wird.

Lebensmittelverkaufsstande mussen ferner sauber und
instand gehalten werden. lhre Bodenflachen missen
leicht zu reinigen und zu entwassern sein. Die Arbeits-
und Abstellflaichen sowie die daran angrenzenden
Wandbereiche missen glatt und leicht zu reinigen sein.

In Bereichen, in denen Lebensmittel hergestellt, in Ver-
kehr gebracht oder behandelt werden, diurfen betriebs-
fremde Gegenstande sowie Kleidungsstiicke nur in ge-
schlossenen Einrichtungen (z. B. Schrénke, Boxen) auf-
bewahrt werden.

Werden leicht verderbliche Lebensmittel im Stand her-
gestellt, unverpackt behandelt bzw. unverpackt in Ver-
kehr gebracht, mussen leicht erreichbare Handwasch-
becken mit Warm- und Kaltwasserzufuhr in ausreichen-
der Zahl sowie Mittel zum hygienischen Reinigen und
Trocknen der Hande zur Verfigung stehen. (Siehe Bild-
beispiel)

Die Ruckverfolgbarkeit der Lebensmittel muss auf allen
Verarbeitungsstufen gewahrleistet sein.
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Bei kuhlpflichtigen und tiefkiihlpflichtigen Lebensmitteln
ist darauf zu achten, dass die Kihlkette nicht unterbro-
chen wird. (Spezifische Temperaturen siehe Verpa-
ckung)

Die Lagerung von Abféallen muss in geschlossenen und
geeigneten Behéltnissen erfolgen, damit die Gefahr ei-
ner nachteiligen Beeinflussung (z. B. Ungeziefer, Mau-
se, Ratten, Vogel) der Lebensmittel und der Geratschaf-
ten ausgeschlossen ist.

Die Entsorgung des von den Lebensmittelstdanden
stammenden Brauch- und Schmutzwassers hat in ge-
eigneter Weise zu erfolgen, dass die Gefahr einer nach-
teiligen Beeinflussung der Lebensmittel und Geratschaf-
ten ausgeschlossen ist.

Auf eine sachgerechte Lebensmittelbehandlung ist zu
achten (z. B. sachgemafRe Kiihlung, kein Abstellen auf
dem Boden). Dies gilt auch fir die Anlieferung vor Off-
nung des Betriebs (keine Lagerung von Lebensmitteln
im Freien, mit Ausnahme in geschlossenen Behaltnis-
sen).

Fir leicht verderbliche Lebensmittel sind Kuhimdglich-
keiten, die dauerhaft aktiv kiihlen (z. B. Kuhlschréanke/-
vitrinen), in ausreichender Zahl bereitzustellen.

In den Kuhlungen hat eine sachgemafe Lebensmittella-
gerung zwischen ungewaschenen und verzehrsfertigen
Lebensmitteln zu erfolgen. (Warentrennung)

Der Waren- bzw. Spuckschutz, insbesondere beim Feil-
halten der unverpackten Lebensmittel, muss gewéahrleis-
tet sein.
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(Beispiel fiir einen ordnungsgemafien Verkaufstand)

Die Leitungen fur Trinkwasser und Getrdénke missen
sich in einem einwandfreien hygienischen Zustand be-
finden und so gesichert sein, dass vorsatzliche nachtei-
lige Beeintrachtigungen ausgeschlossen werden.

Das mit der Herstellung und Behandlung von offenen
Speisen beschaftigte Personal muss saubere Schutz-
kleidung (einschl. Kopfbedeckung) tragen, ggf. in den
Wintermonaten Uber der warmen StralRenkleidung.

Fur das Personal missen Toiletten mit Einrichtungen
zum hygienischen Reinigen und Trocknen der Hande
zur Verfiigung stehen.
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(Beispiel fiir einen ordnungsgemafe Einrichtung zum hygenischen Reinigung der Hande)

2.1.17 Die Nutzung von offentlichen Toilettenanlagen als Per-
sonaltoiletten ist unzulassig.

2.1.18 Die Preise fur Speisen und deren Inhaltsstoffe sind gut
sichtbar anzuschreiben. Ein Beispiel fir eine ordnungs-
gemaln erstellte Speisekarte finden Sie als Anlage zu
diesem Bescheid.

2.2
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Getrankeausschank

Bei Verwendung einer Schankanlage fiir den Getran-
keausschank sollte vor Inbetriebnahme eine Abnahme-
prifung durch einen Sachverstédndigen fur Getran-
keschankanlagen zu erfolgen.

222
2.2.3

Es ist stets das volle Schankmaf zu gewéahren.

Das Schankpersonal ist zum richtigen Einschenken
anzuhalten.

224  Zum Vor- und Nachspilen der TrinkgefaRe missen
mindestens zwei grof3e Spilwannen und zum Herbeiho-
len des Wassers geniigend grof3e rostfreie Behdlter vor-

handen sein.

2.2.5  TrinkgefalRe diurfen bei Handspulung nur in flieRendem
Wasser geschwenkt werden. Bei der Reinigung der
Trinkgefalle in Wasserbottichen ist dafur Sorge zu tra-
gen, dass durch standigen Zulauf von Wasser mit
Trinkwasser-Qualitat in diese Bottiche, ein permanenter

Wasseraustausch gegeben ist.

2.2.6 Es mussen auch alkoholfreie Getranke auf Verlangen
eines Gastes verabreicht werden. Davon darf mindes-
tens ein alkoholfreies Getrank nicht teurer sein als das

billigste alkoholische Getrénk gleicher Menge.

2.2.8 Es ist verboten, in Austibung eines Gewerbes alkoholi-
sche Getranke an erkennbar Betrunkene zu verabrei-

chen.

2.2.9 Das Betreiben sogenannter ,Flatrate Partys“ oder ahn-
lichen Veranstaltungen, die dem Alkoholmissbrauch

Vorschub leisten, ist grundsétzlich verboten.

2.2.10 Die Getrankepreise sind unter Angabe der Menge bzw.
des Inhalts gut sichtbar anzuschreiben. . Ein Beispiel fir
eine ordnungsgemal erstellte Getrankekarte finden Sie
als Anlage zu diesem Bescheid.

2.2.11 Der Erdboden ist bei den Bierzapfanlagen mit einem
Bretterbelag (Lattenrost) zu versehen.

2.3 Abwasserbeseitigung
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Samtliche anfallenden Abwasser (auch Spul- und
Schankwasser) diirfen nicht in den Untergrund eingelas-
sen werden.

Die Abwaésser sind in die Kanalisation einzuleiten. Ist
dies nicht méglich, sind die Abwasser in flissigkeitsdich-
ten Behaltern aufzufangen und einer ordnungsgemaRen
Abwasserbehandlung zuzufihren.

Abfallbeseitigung

Der bei der Veranstaltung anfallende Abfall (Mull) ist
nach Wertstoffen zu trennen und ordnungsgemaR zu
beseitigen. Entsprechende Behéltnisse (z. B. Container,
Tonnen, Millsacke etc.) sind bereitzustellen.

Leere Glaser und leere Dosen sind in die in der Ge-
meinde vorhandenen Sammelbehélter zu entsorgen.

Speisereste (beachte Ziffer 2.4.5) sind einer Biotonne
zuzufihren. Eine entsprechende Tonne kann bei der zu-
stédndigen Gemeinde angefordert werden.

Restmill ist in entsprechenden Restmillsécken, die
ebenfalls bei der Gemeinde erhdltlich sind, zu entsor-
gen.

Speisereste, die Tierkdrperteile enthalten, oder Erzeug-
nisse, die von Tieren stammen (z. B. Fleisch, Eier,
Milch), sind Uber die Tierkdrperbeseitigungsanstalt oder
durch Spezialbetriebe zu entsorgen. Sie durfen auf kei-
nen Fall Landwirten zur Verfitterung abgegeben wer-
den.

Frittierfett und -6l ist getrennt zu sammeln und durch
Verarbeitungsbetriebe zu entsorgen.

Papier und Kartonagen sind den Wertstoffeinrichtungen
des Landkreises zuzufuihren.

Brandschutz und Rettungswege

Zu- und Ausgénge, Durchfahrten, Durchgénge, Trep-
penraume und Verkehrswege, die bei einem Brand als
Rettungswege und als Angriffsweg fir die Feuerwehr
dienen kdnnen, sind freizuhalten.

Es durfen nur schwer entflammbare Dekorationen (B 1
nach DIN 4102) verwendet werden. Der Zulassungsbe-
scheid des Deutschen Institutes fiir Bautechnik oder ein
Prufungszeugnis eines anerkannten deutschen Prifinsti-
tuts muss vorliegen.

Es sind in ausreichender Anzahl nicht brennbare Abfall-
behalter mit dicht schlie3enden Deckeln bereitzuhalten.

Samtliche Rettungswege sind bis auf die 6ffentliche
Verkehrsflache in voller Breite freizuhalten und zu kenn-
zeichnen. Die Ausgénge sind unversperrt zu halten, sie
durfen nicht verhangt oder sonst unkenntlich gemacht
werden.

Stande, Vorratslagerungen u. &. im Freien dirfen Ret-
tungswege nicht einengen.

Feuerstétten, Grill- und Kochanlagen sowie Friteusen u.
a. sind wahrend des Betriebs ausreichend zu beaufsich-
tigen.

Feuerléscher

An zentralen Stellen sind in ausreichender Zahl amtlich
zugelassene, geeignete Feuerldéscher nach DIN 14 406
oder DIN EN 3 bereitzuhalten. Die Feuerldscher miissen
von einem Sachkundigen geprift sein (mindestens alle
zwei Jahre). Die Standplatze sind mit dem ortlich zu-
standigen Feuerwehrkommandanten abzusprechen.
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Bei Koch- und Grillanlagen ist ein amtlich zugelassener
Kohlendioxidléscher (mind. 5 kg) nach DIN 14 406, DIN
EN 3 bereitzustellen.

Zur Bekampfung von Branden in Friteusen bis zu 50 |
Fullmenge ist ein geeigneter Feuerldscher fiir Brande
von Speisedl und Speisefett bereitzuhalten. Er muss
DIN 14406-5:2000-10 (Vornorm) entsprechen. Zusatz-
lich muss eine Ldschdecke nach DIN 14155 staubge-
schiitzt bereitgehalten werden.

Flissiggasanlagen

Die Verwendung von Flissiggas ist grundsatzlich unter-
sagt. Kann auf Flussiggasanlagen zu Grill- und Bratzwe-
cken aus betrieblichen Griinden nicht verzichtet werden,
dann sind die Flissiggasflaschen in allseits geschlosse-
nen, gekennzeichneten Blechschréanken mit Bodenlif-
tung unterzubringen.

Die Blechschranke sind grundséatzlich im Freien, frei zu-
ganglich und gut sichtbar anzuordnen. Schlduche und
Leitungen der Flissiggasanlage sind so zu verlegen,
dass sie zugentlastet und gegen mechanische Belas-
tungen geschitzt sind. Die ordnungsgemafe Beschaf-
fenheit der Flissiggasanlage muss bescheinigt werden.
Die Bescheinigung ist auf Verlangen vorzulegen.

Vor Inbetriebnahme der Flissiggasanlage ist die ord-
nungsgemafle Beschaffenheit der Anlage von einem
Sachkundigen zu prifen und bescheinigen zu lassen.

Im Freien aufgestellte Vorrats- und Gebrauchs-
Flussiggasflaschen (max. 2 Flaschen, Fullgewicht max.
14 kg je Flasche) missen gegen den Zugriff Unbefugter
gesichert sein (z. B. durch absperrbare, bellftete Blech-
schranke).

Elektrische Grill- und Kochanlagen

Elektrische Kocher, Grill- und &hnliche Elektrogeréte
sind auf nicht brennbaren, warmebestandigen Unterla-
gen so abzustellen, dass auch bei tbermaRiger Erwar-
mung in der Nahe befindliche brennbare Gegensténde
nicht entziindet werden kénnen. Die Unterlage muss auf
allen Seiten mindestens 20 mm {ber das Gerét hinaus-
reichen.

Elektrogrill- oder Kochgerate missen den VDE-
Vorschriften entsprechen (insbesondere Anschlisse,
Verteilungen)

Holzkohlegrillanlagen

Holzkohlegrillanlagen mussen nach den Seiten zu Bau-
teilen aus brennbaren Baustoffen Abstéande von mindes-
tens 40 cm haben, nach oben sind die doppelten Ab-
sténde einzuhalten.

Zum Anziinden durfen keine leicht entziindlichen brenn-
baren Flussigkeiten, wie z.B. Spiritus, verwendet wer-
den.

Fur jeden Holzkohlegrill ist je ein Wasserléscher bereit-
zuhalten.

Larmschutz fir Besucher / Anwohner

Mit dem Gaststattenbetrieb verbundene L&armentwick-
lungen (z.B. musikalische Darbietungen oder Larm, der
durch die Unterhaltung der aus der Gaststatte auf die
StralRe heraustretenden Gaste oder durch das Verhalten
des Betriebes, insbesondere bei der An- und Abfahrt mit
Kraftfahrzeugen, verursacht wird) sind sozialvertraglich
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zu dampfen.

Die Immissionen diirfen auBerhalb von Gebauden die
zuléassigen Richtwerte in Hohe von maximal

70 dB (A)
65 dB (A)
50 dB (A)
60 dB (A)
45 dB (A)
55 dB (A)

in Industriegebieten

in Gewerbegebieten tagstber

in Gewerbegebieten nachts

Kern-, Dorf- und Mischgebieten tagsiiber

Kern-, Dorf- und Mischgebieten nachts

in allgem. Wohn- u. Kleinsiedlungsgebieten

tagsuber

40 dB (A) in allgem. Wohn- u. Kleinsiedlungsgebieten
nachts

50 dB (A) in reinen Wohngebieten tagsuber

35 dB (A) in reinen Wohngebieten nachts

45 dB (A) in Kurgebieten, fiir Krankenhauser und
Pflegestationen tagstiber

35 dB (A) in Kurgebieten, fur Krankenhauser und

Pflegestationen tagstber

an den nachstliegenden Wohnungen bzw. Wohngebau-
den nicht Uberschreiten.

06.00 Uhr bis 22.00 Uhr
22.00 Uhr bis 06.00 Uhr

tagsiber=
nachts=

Kurzfristige Gerauschspitzen sollen die Immissions-
richtwerte tagstber (6.00 Uhr bis 22.00 Uhr) um nicht
mehr als 20 DB (A) und nachts um nicht mehr als 10 dB
(A) Uberschreiten.

Soweit Beschallungsanlagen Verwendung finden, sind
die einzelnen Lautsprecher so anzu-bringen, dass die
Abstrahlrichtung mdéglichst immer von der Wohnbebau-
ung abgewandt ist.

Eine mdoglichst hohe Anzahl von Lautsprechern mit
niedriger Ausgangsleistung ist der Verwendung weniger
Gerate mit hoher Leistung vorzuziehen.

Beléstigungen fur die Nachbarschaft zu erwarten sind,
ist vor Aufnahme des Gaststattenbe-triebes durch eine
Fachfirma prifen zu lassen. Soweit dies anderweitig
nicht gewahrleistet werden kann, ist die Ausgangslaut-
starke von Lautsprechern durch den Einbau von Laut-
starkebegrenzern zu reduzierten.

Die Niederfrequenz-Pegelbegrenzungs-Einheit ist in
geeigneter Weise (z. B. durch Plombieren der Bedie-
nungselemente) gegen unbefugte Veranderungen zu
schitzen.

Die Installation, Justierung, Sicherung der Justierung
gegen unbefugte Eingriffe sind von einem Fachbetrieb
fur Beschallungstechnik vornehmen zu lassen.

Werden der genannte Immissionsort oder andere das
Emissionsverhalten der Anlage bestimmende Faktoren
(z. B. der Lautsprecherwirkungsgrad) nachtréglich ver-
andert, ist vor einer erneuten Inbetriebnahme der Anlage
eine Neujustierung der Niederfrequenz-
Pegelbegrenzungseinheit gem. Nr. 4.1.2 durchzufihren.

Der bei der Justierung gewahlte, mafigebende Immissi-
onsort und die getroffenen MaRnahmen/eingestellten
Werte sind vom Sachverstandigen zu protokollieren. Die
Protokolle missen wéahrend des laufenden Betriebs am
Veranstaltungsort verfugbar sein und mindestens 1 Jahr
aufbewahrt werden. Den zustandigen Kontrollorganen
sind diese auf Verlangen ohne Verzug auszuhandigen.

Technische Einrichtungen

Elektrische Anlagen bzw. Leitungen sind entsprechend
den VDE-Bestimmungen zu installieren.
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Kabelverlegungen sind in ihrer gesamten Lange abzu-
decken oder mit auffallenden Klebestreifen zu befesti-
gen.

Kabelleitungen sind in den Fluchtwegen und -géangen so
zu verlegen, dass sie keine Behinderung (Stolper-
schwelle) darstellen.

Aufbauten, Lautsprecher u. A. sind entsprechend ein-
schlagigen bautechnischen Normen stand- und unfallsi-
cher aufzubauen.

Rechtzeitig vor Beginn der Veranstaltung ist der ord-
nungsgemafe Aufbau der technischen Einrichtungen (z.
B. Scheinwerfer, Lautsprecher usw.) zu Uberprufen.

Versicherung

Fur die Veranstaltung ist eine ausreichende Versiche-
rung (Veranstaltungs-Haftpflichtversicherung) abzu-
schlieen, die alle mit der Veranstaltung verbundenen
Risiken abdeckt.

Der Veranstalter haftet nach Mafl3gabe der gesetzlichen
Bestimmungen fir Schéaden, die durch die Veranstaltung
verursacht werden.

Der Veranstalter hat die Gemeinde bzw. die Verwal-
tungsgemeinschaft von allen Ersatzanspriichen freizu-
stellen, die aus Anlass der Veranstaltung von Teilneh-
mern oder Dritten erhoben werden.

Plakatieren/Werbung

Die Anbringung von Anschlagen (insbesondere Plakate)
als Werbemittel fur die Veranstaltung ist nur zuldssig an
den von der Gemeinde daflir vorgesehenen Anschlags-
flachen (Plakatsaulen und Plakatanschlagflachen).

Bedienen Sie sich als Veranstalter bei der Anbringung
von Anschlagen eines Dritten, ist diese Verpflichtung an
den Dritten weiterzugeben.

Jede Werbung durch Bild, Schrift, Licht und Ton ist
verboten, wenn dadurch auf3erhalb geschlossener Ort-
schaft Verkehrsteilnehmer in einer den Verkehr gefahr-
denden oder erschwerenden Weise abgelenkt oder be-
lastigt werden kénnen (8 33 Abs. 1 StVO).

Plakate etc., die die Wirkung von Verkehrszeichen be-
eintréachtigen kénnen, sind verboten.

Werbung in Verbindung mit Verkehrszeichen ist unzu-
lassig (8§ 33 Abs. 2 StVO).

Die Plakate sind nach der Veranstaltung wieder zu ent-
fernen.

Parkplatze

Fur die Veranstaltung sind auf privatem Grund Parkplat-
ze fur die Besucher/Géste zur Verfigung zu stellen, und
zwar in ausreichender Anzahl (1 Parkplatz je 10 Besu-
cher und 1 Parkplatz je 50 m? Veranstaltungsflache.)

Zur geregelten Parkordnung haben Sie als Veranstalter
Parkeinweiser in ausreichender Zahl einzusetzen.

Werden Flachen, die sonst nicht Parkplatz sind, z. B.
Wiesen o. &., zum Aufstellen von Kraftfahrzeugen ge-
nutzt und hierflir Zu- oder Abfahrten zu offentlichen
StralRen angelegt, ist eine gesonderte verkehrsrechtliche
Anordnung (der zustdndigen Gemeinde des Veranstal-
tungsortes) erforderlich. Die Beschilderung ist nach de-
ren Weisung vorzunehmen.
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Handelt es sich nicht um eigene Parkplatze des Veran-
stalters, hat er die Benutzungsmdglichkeit fur die Veran-
staltung - z.B. durch eine priv. Vereinbarung mit dem Ei-
gentiimer - sicherzustellen und auf Verlangen nachzu-
weisen.

Die Zu- oder Ausfahrt zu den Parkplatzen ist deutlich
kenntlich zu machen. Bei gréReren Veranstaltungen sind
Einweiser einzusetzen.

Jugendschutz

An den Ausschankstellen und am Einlass muss augen-
scheinlich auf die einschlagigen Bestimmungen des Ge-
setzes zum Schutz der Jugend in der Offentlichkeit hin-
gewiesen werden (Jugendschutzplakat).

Das Gesetz zum Schutze der Jugend in der Offentlich-
keit ist von lhnen als Veranstalter zu beachten.

Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendli-
chen unter 16 Jahren nur gestattet werden, wenn eine
personensorgeberechtigte oder erziehungsbeauftragte
Person sie begleitet oder wenn sie in der Zeit zwischen
5 Uhr und 23 Uhr eine Mahlzeit oder ein Getrank ein-
nehmen. Jugendlichen ab 16 Jahren darf der Aufenthalt
in Gaststatten ohne Begleitung einer personensorgebe-
rechtigten oder erziehungsbeauftragten Person in der
Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht gestattet wer-
den.

Diese Regelung gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche
an einer Veranstaltung eines anerkannten Tragers der
Jugendhilfe teilnehmen oder sich auf Reisen befinden.

Der Aufenthalt in Gaststatten, die als Nachtbar oder
Nachtclub gefiihrt werden, und in vergleichbaren Ver-
gnugungsbetrieben darf Kindern und Jugendlichen nicht
gestattet werden.

Die Jugendschutzkontrollen an den Eingangen sind bis
zum Ende der Veranstaltung beizubehalten. Die an den
Eingéngen tatigen Ordner sind Uber diese Aufgabe ge-
sondert zu belehren.

Die Personen, die alkoholische Getranke ausgeben,
sind Uber die Bestimmungen des Jugendschutzgesetzes
(8 9 Verabreichen alkoholischer Getranke) zu belehren.
Dies ist schriftlich gegen Unterschrift zu dokumentieren
und auf Verlangen den Behdrdenvertretern und der Poli-
zei vorzulegen.

Geschirr/Glaser

Die Verwendung von Einweggeschirr, Einwegbechern,
Einwegbesteck, von Dosen und sonstigen Einweggebin-
den ist — soweit diese aus Kunststoff bzw. beschichteter
Pappe bestehen — aus Grunden des Umweltschutzes —
unzulassig.

Wenn zerbrechliches Geschirr verwendet wird, sind
geeignete Behalter fiir Scherben sowie Kehrgerate be-
reitzuhalten.

Fir das Mehrweggeschirr ist ggf. ein angemessenes
Pfand festzusetzen.

Kruge, Gléser und andere TrinkgefaRe sind vor und
nach jedem Gebrauch unter flieRendem Wasser zu spu-
len. Sie sind auRerdem taglich unter Verwendung eines
Spillmittels innen und auBBen mit einer Glaserbirste
grundlich zu reinigen und so aufzubewahren, dass sie
vor Staub und sonstiger Verunreinigung moglichst ge-
schitzt sind.

Schrénke, Regale und andere zur Aufbewahrung und
zum Abstellen der TrinkgefalRe dienenden, ferner die
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zum Reinigen der Trinkgefalle zu verwendenden Gla-
serwaschbursten sind stets sauber zu halten.

Sofern eine automatische Spulmaschine fiir Geschirr
bzw. TrinkgefaRe wie z.B. Kriige oder Glaser verwendet
wird, ist auch ein herkbmmliches Spiilgefal3 bereitzuhal-
ten, damit bei Ausfall der Maschine eine Spiilmdglichkeit
besteht.

Zum Reinigen von Trink- und Essgefalen muss eine
hygienisch einwandfreie Spullméglichkeit vorhanden
sein. Es darf hierzu nur Wasser verwendet werden, das
Trinkwasserqualitat aufweist. Der Einsatz einer Spilma-
schine mit einer Splltemperatur von mindestens 80°C
wird empfohlen.

Reinigung

Die Schanken, sowie die Bereiche der Speisenzuberei-
tung sind taglich grindlich abzuwaschen und zu birsten.

Reinigung der Getrankeschankanlagen (Richtwerte nach
DIN 6650-6:

Orfentierungswerte fUr Relnigungsintervaiie
nach DIN 66506

Getrink Inservall

- Fruchisaft
- Fruchineitar
| » Fruchesafigevanke

13glich

- Stiles Wassar
- Alkoholfreies Bier

« Blor (auler alkchofroles Eler) ale 7 Tage
»Wein 7+14 Tage
- Kehlensdurshalliges. alkohclfrsies

| Edfischungsgering

| - Kehlansdurabaltliges Wasser

| - Getrarkegnactston 30 - 90 Tage

| - Spinitucssn

Trinkwasserversorgung

Die verwendeten Schlduche und Bauteile mussen aus
undurchsichtigem, fur Trinkwasser geeignetem Material
bestehen und durfen keine Beschadigungen aufweisen.
Die Schlauche missen KTW/DVGW-W 270 geprUft sein.
Entsprechende Zertifikate oder Bestatigungen sind beim
Hersteller/Handler erhéltlich und fur eine Kontrolle durch
das Gesundheitsamt bereitzuhalten.

Die Leitungsdurchschnitte sind mdoglichst klein zu di-
mensionieren, damit das Trinkwasser nicht unnétig lan-
ge in der Leitung stagniert.

Verbrauchsleitungen sind vor Inbetriebnahme — ab Hyd-
rantenstandrohr — mit 1 — 2 m/s FlieBgeschwindigkeit zu
spulen.

Verschmutzte Kupplungsstiicke und Auslassventile
mussen vor dem Anschluss grundlich gereinigt und
durch Einlegen in ein geeignetes Mittel desinfiziert wer-
den.

Nach Verlegung und vor Betriebsbeginn eines jeden
Tages sowie nach langeren Standzeiten ist der Lei-
tungsinhalt mindestens einmal zu erneuern.

Es sind regelméafige Kontrollen der oberirdisch verleg-
ten, nicht geschutzten Leitungen auf Unversehrtheit
durchzufuhren.

Bei Nichtgebrauch missen die fur die Trinkwasserver-
sorgung bestimmten Schlduche in sauberer Umgebung
trocken gelagert werden.

Beratung und Informationen zur ordnungsgemafien
Installation, der Reinigung und zum Betrieb einer Trink-
wasseranlage erhalten Sie bei lhrem zustandigen Ge-
sundheitsamt.
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141
1411
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Toilettenanlagen

In unmittelbarer Nahe des Veranstaltungsortes missen
ausreichende einwandfreie Toilettenanlagen vorhanden

sein. Die ToilettenrAume mussen fir Damen und Herren
getrennt sein.

Bei Gaststatten in sog. fliegenden Bauten (z.B. Bierzel-
ten), fur die eine Gestattung zum Ausschank alkoholi-
scher Getrénke beantragt wird, sind je angefangene 350
m? Schankraum mindestens 1 Spiiltoilette fir Manner
und 2 Urinalbecken oder 2 Ifd. m Rinne und 2 Spultoilet-
ten fiir Frauen zu verlangen.

Die jedermann zuganglichen Toiletten auf dem Festplatz
oder in seiner Nahe (z.B. in einer Gaststatte, Vereins-
heim u.a.) kdnnen angerechnet werden. Der Nachweis,
dass diese mitbenutzt werden dirfen, ist auf Verlangen
durch eine schriftliche Bestdtigung des Eigentimers
bzw. Besitzers zu erbringen.

Berechnungsbeispiel fiir ein Bierzelt:
GrolRe des Bierzeltes 25 x 50 m = 1250 m2;

1250:350 = 3,57 = 4 (gerundet)
Erforderlich sind:

4x1 = 4 Spultoiletten fir Manner
4x2 = 8 Urinalbecken oder

4x2 = 8 Ifd. m Rinne und

4x2 = 8 Spiiltoilettten fur Frauen

In den einzelnen Toilettenanlagen sind jeweils Hand-
waschgelegenheiten, die mit flieBendem Wasser ausge-
stattet sind, bereitzustellen.

Toiletten dirfen nicht durch Miinzautomaten oder &hnli-
che Einrichtungen versperrt oder gegen Entgelt zugéng-
lich sein.

Die Zugénge zu den Toiletten sind sicher begehbar
herzustellen und zu unterhalten; die Wege und die Toi-
letten sind bei Dunkelheit ausreichend zu beleuchten.
Auf die Toiletten ist durch Schilder hinzuweisen.

Fir Rollstuhlfahrer muss eine ausreichende Zahl
geeigneter, stufenlos erreichbarer Toiletten, mindestens
jedoch je 10 Platze fur Rollstuhlfahrer eine Toilette,
vorhanden sein.

Fliegende Bauten / Zelte

Fliegende Bauten durfen nur in Gebrauch genommen
werden, wenn die Aufstellung der Genehmigungsbehor-
de (Bauamt) des Aufstellungsortes unter Vorlage des
Prufbuches angezeigt worden ist. Das Prifbuch ist fir
die Dauer des Festbetriebes beim Veranstalter zu hinter-
legen

Zelte sind standsicher nach der gepruften Typenstatik
bzw. den Konstruktionsplanen aufzustellen. Zum Aufbau
des Zeltes ist von der Verleihfirma eine zuverlassige
Fachkraft zur Verfigung zur stellen.

Besondere Verantwortlichkeiten des Veranstalters

Der Erlaubnisinhaber hat alle notwendigen Vorkehrun-
gen zu treffen, um die o6ffentliche Sicherheit und Ord-
nung im Veranstaltungsraum bzw. auf de Veranstal-
tungsgeldnde zu gewahrleisten. Hierzu gehdren insbe-
sondere die Einhaltung bau-, gaststatten-, sperrzeit-, ju-
gendschutz-, jugendarbeitsschutz-, lebensmittel-, hygie-
ne-, seuchen-, preisangaben-, eich- und sonn- und fei-
ertagsrechtlicher Vorschriften sowie die Gestellung ei-
nes leistungsfahigen und ausreichend besetzten Ord-
nungsdienstes. Bei sich anbahnenden Stérungen ist die
Hilfe der zustéandigen Polizeiorgane in Anspruch zu
nehmen.
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Name und Anschrift des Veranstalters missen in jeder-
mann erkennbarer Weise am Eingang zum Veranstal-
tungsraum bzw. —geldnde angegeben werden.

Sicherheitsdienste/Ordnungspersonal:

Eine ausreichende Anzahl von Ordnern (z.B. bei 300
Besuchern mindestens 10, davon 1 weibliche Ord-
nungsperson) hat vor und innerhalb der Veranstaltungs-
statte fur die erforderliche Sicherheit zu sorgen.

Die Ordner sind durch Armbinden oder einheitliche
Oberbekleidung kenntlich zu machen.

Die Ordner mussen alle das 18. Lebensjahr vollendet
haben.

Der Veranstalter hat alle Ordner auf die Anordnungen
dieses Bescheides und die sich daraus ergebenden
Aufgaben und MafRnahmen hinzuweisen. Diesen ist
strikt Folge zu leisten.

Der Veranstalter hat dafiir zu sorgen, dass die Besucher
keinerlei Feuerwerkskorper, Hieb- und Stichwaffen,
Schusswaffen oder Schlagwerkzeuge mit sich fiihren.

Fir abgenommene Gegensténde sind geeignete Behal-
ter an der Einlassstelle bereitzuhalten.

Es ist darauf zu achten, dass weibliche Besucher aus-
schlie3lich vom weiblichen Ordnungspersonal kontrol-
liert werden.

Ordner kénnen keine Helfer sein. Schankkellner / Bedie-
nung usw. ist kein Ordner.

Unwetterwarnungen

Sollten Zelte, Bihnenaufbauten oder andere wind-
empfindliche Gegenstande aufgestellt werden, so ist
vor Veranstaltungsbeginn bei einem anerkannten mete-
orologischen Institut eine Prognose uber die wahrend
der Veranstaltung herrschende Wetterlage einzuho-
len.

Sofern eine kritische Wetterlage vorhergesagt wird, sind
die laufend aktuellen Wetterprognosen bis zum Ende
der Veranstaltung zu verfolgen.

Bevor die bei fliegenden Bauten (z. B. Zelte und Buh-
nenaufbauten) im Prifbuch oder im Auflagenbescheid
vorgegebene Grenzwindstéarke erreicht wird, sind die Zel-
te zu raumen

Die notwendigen Zeltausgange dirfen hierbei erst ver-
schnirt werden, wenn die Evakuierung abgeschlossen
ist.

Lassen die Wetterauskiinfte beflirchten, dass die Sicher-
heit der Veranstaltungsbesucher bzw. die Statik und Fes-
tigkeit fliegender Bauten oder sonstiger Einrichtungen
durch Wettereinflisse geféhrdet werden kdnnen, sind
unverziglich und grundséatzlich eigenverantwortlich die
erforderlichen SicherheitsmaRnahmen (Durchsagen im
Zelt bis zum Abbruch der Veranstaltung, Sicherung der
Aufbauten und Evakuierung des Veranstaltungsgelan-
des) zu treffen.
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Auszug aus dem Jugendschutzgesetz

(Auszug aus dem Gesetz vom 23. Juli 2002; BGBI. | S. 2730,
zuletzt gedndert durch Artikel 11 des Gesetzes vom 10. Mérz 2017 BGBI. | S. 420)

§ 1 Begriffsbestimmungen

(1) Im Sinne dieses Gesetzes

1. sind Kinder Personen, die noch nicht 14 Jahre alt sind,

2. sind Jugendliche Personen, die 14, aber noch nicht 18 Jahre
alt sind,

3. ist personensorgeberechtigte Person, wem allein oder ge-
meinsam mit einer anderen

Person nach den Vorschriften des Biirgerlichen Gesetzbuchs die
Personensorge zusteht,

4. ist erziehungsheauftragte Person, jede Person ber 18 Jah-
ren, soweit sie auf Dauer oder zeitweise aufgrund einer Verein-
barung mit der personensorgeberechtigten Person Erziehungs-
aufgaben wahrnimmt oder soweit sie ein Kind oder eine jugend-
liche Person im Rahmen der Ausbildung oder der Jugendhilfe
betreut.

(2) Tragermedien im Sinne dieses Gesetzes sind Medien mit
Texten, Bildern oder Toénen auf gegensténdlichen Tragern, die
zur Weitergabe geeignet, zur unmittelbaren Wahrnehmung be-
stimmt oder in einem Vorfiihr- oder Spielgerat eingebaut sind.
Dem gegenstandlichen Verbreiten, Uberlassen, Anbieten oder
Zuganglichmachen von Trégermedien steht das elektronische
Verbreiten, Uberlassen, Anbieten oder Zuganglichmachen
gleich, soweit es sich nicht um Rundfunk im Sinne des 8§ 2 des
Rundfunkstaatsvertrages handelt.

(3) Telemedien im Sinne dieses Gesetzes sind Medien, die nach
dem Telemediengesetz Ubermittelt oder zuganglich gemacht
werden. Als Ubermitteln oder Zuganglichmachen im Sinne von
Satz 1 gilt das Bereithalten eigener oder fremder Inhalte.

(4) Versandhandel im Sinne dieses Gesetzes ist jedes entgeltli-
che Geschaft, das im Wege der Bestellung und Ubersendung
einer Ware durch Postversand oder elektronischen Versand
ohne personlichen Kontakt zwischen Lieferant und Besteller oder
ohne dass durch technische oder sonstige Vorkehrungen sicher-
gestellt ist, dass kein Versand an Kinder und Jugendliche erfolgt,
vollzogen wird.

(5) Die Vorschriften der 88 2 bis 14 dieses Gesetzes gelten nicht
fur verheiratete Jugendliche.

§ 4 Gaststatten

(1) Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendlichen
unter 16 Jahren nur gestattet werden, wenn eine personensor-
geberechtigte oder erziehungsbeauftragte Person sie begleitet
oder wenn sie in der Zeit zwischen 5 Uhr und 23 Uhr eine Mahl-
zeit oder ein Getrank einnehmen. Jugendlichen ab 16 Jahren
darf der Aufenthalt in Gaststatten ohne Begleitung einer perso-
nensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person in
der Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht gestattet werden.
(2) Absatz 1 gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer
Veranstaltung eines anerkannten Tréagers der Jugendhilfe teil-
nehmen oder sich auf Reisen befinden.

(3) Der Aufenthalt in Gaststatten, die als Nachtbar oder
Nachtclub gefuihrt werden, und in vergleichbaren Vergniigungs-
betrieben darf Kindern und Jugendlichen nicht gestattet werden.
(4) Die zustandige Behdrde kann Ausnahmen von Absatz 1
genehmigen.

§ 5 Tanzveranstaltungen

(1) Die Anwesenheit bei 6ffentlichen Tanzveranstaltungen ohne
Begleitung einer personensorgeberechtigten oder erziehungsbe-
auftragten Person darf Kindern und Jugendlichen unter 16 Jah-
ren nicht und Jugendlichen ab 16 Jahren langstens bis 24 Uhr
gestattet werden.

(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Anwesenheit Kindern bis

22 Uhr und Jugendlichen unter 16 Jahren bis 24 Uhr gestattet wer-
den, wenn die Tanzveranstaltung von einem anerkannten Trager
der Jugendhilfe durchgefuhrt wird oder der kiinstlerischen Betéati-
gung oder der Brauchtumspflege dient.

(3) Die zustandige Behorde kann Ausnahmen genehmigen.

§ 6 Spielhallen, Glicksspiele

(1) Die Anwesenheit in o6ffentlichen Spielhallen oder &ahnlichen
vorwiegend dem Spielbetrieb dienenden Raumen darf Kindern und
Jugendlichen nicht gestattet werden.

(2) Die Teilnahme an Spielen mit Gewinnmdéglichkeit in der Offent-
lichkeit darf Kindern und Jugendlichen nur auf Volksfesten, Schiit-
zenfesten, Jahrmarkten, Spezialméarkten oder &hnlichen Veranstal-
tungen und nur unter der Voraussetzung gestattet werden, dass
der Gewinn in Waren von geringem Wert besteht.

§ 7 Jugendgefahrdende Veranstaltungen und Betriebe

Geht von einer o6ffentlichen Veranstaltung oder einem Gewerbebe-
trieb eine Geféhrdung fir das korperliche, geistige oder seelische
Wohl von Kindern oder Jugendlichen aus, so kann die zustandige
Behorde anordnen, dass der Veranstalter oder Gewerbetreibende
Kindern und Jugendlichen die Anwesenheit nicht gestatten darf.
Die Anordnung kann Altersbegrenzungen, Zeitbegrenzungen oder
andere Auflagen enthalten, wenn dadurch die Geféahrdung ausge-
schlossen oder wesentlich gemindert wird.

§ 8 Jugendgeféhrdende Orte

Halt sich ein Kind oder eine jugendliche Person an einem Ort auf,
an dem ihm oder ihr eine unmittelbare Gefahr fiir das kérperliche,
geistige oder seelische Wohl droht, so hat die zustandige Behoérde
oder Stelle die zur Abwendung der Gefahr erforderlichen MaRRnah-
men zu treffen. Wenn nétig, hat sie das Kind oder die jugendliche
Person

1. zum Verlassen des Ortes anzuhalten,

2. der erziehungsberechtigten Person im Sinne des § 7 Abs. 1 Nr. 6
des Achten Buches Sozialgesetzbuch zuzufiihren oder, wenn keine
erziehungsberechtigte Person erreichbar ist, in die Obhut des Ju-
gendamtes zu bringen. In schwierigen Féllen hat die zustandige
Behoérde oder Stelle das Jugendamt Uber den jugendgefahrdenden
Ort zu unterrichten.

8 9 Alkoholische Getranke

(1) In Gaststéatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit
darfen

1. Bier, Wein, weinahnliche Getranke oder Schaumwein oder Mi-
schungen von Bier, Wein, weindhnlichen Getranken oder Schaum-
wein mit nichtalkoholischen Getrdnken an Kinder und Jugendliche
unter 16 Jahren,

2. andere alkoholische Getranke oder Lebensmittel, die andere
alkoholische Getrénke in nicht nur geringfiigiger Menge enthalten,
an Kinder und Jugendliche weder abgegeben noch darf ihnen der
Verzehr gestattet werden.

(2) Absatz 1 Nr. 1 gilt nicht, wenn Jugendliche von einer personen-
sorgeberechtigten Person begleitet werden.

(3) In der Offentlichkeit diirfen alkoholische Getranke nicht in Au-
tomaten angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem fur Kinder und Jugendliche unzugénglichen Ort aufge-
stellt ist oder

2. in einem gewerblich genutzten Raum aufgestellt und durch tech-
nische Vorrichtungen oder durch standige Aufsicht sichergestellt
ist, dass Kinder und Jugendliche alkoholische Getranke nicht ent-
nehmen kdnnen.

§ 20 Nr. 1 des Gaststattengesetzes bleibt unberthrt.
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(4) Alkoholhaltige SuRgetranke im Sinne des 8 1 Abs. 2 und 3
des Alkopopsteuergesetzes durfen gewerbsmafig nur mit dem
Hinweis "Abgabe an Personen unter 18 Jahren verboten, § 9
Jugendschutzgesetz" in den Verkehr gebracht werden. Dieser
Hinweis ist auf der Fertigpackung in der gleichen Schriftart und in
der gleichen GréRe und Farbe wie die Marken- oder Phantasie-
namen oder, soweit nicht vorhanden, wie die Verkehrsbezeich-
nung zu halten und bei Flaschen auf dem Frontetikett anzubrin-
gen.

§ 10 Rauchen in der Offentlichkeit, Tabakwaren

(1) In Gaststatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlich-
keit durfen Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse
und deren Behaltnisse an Kinder oder Jugendliche weder abge-
geben noch darf ihnen das Rauchen oder der Konsum nikotin-
haltiger Produkte gestattet werden.

(2) In der Offentlichkeit durfen Tabakwaren und andere nikotin-
haltige Erzeugnisse und deren Behdltnisse nicht in Automaten
angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem Kindern und Jugendlichen unzugéanglichen Ort auf-
gestellt ist oder

2. durch technische Vorrichtungen oder durch standige Aufsicht
sichergestellt ist, dass Kinder und Jugendliche Tabakwaren und
andere nikotinhaltige Erzeugnisse und deren Behdltnisse nicht
entnehmen kdnnen.

(3) Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse und de-
ren Behéltnisse durfen Kindern und Jugendlichen weder im Ver-
sandhandel angeboten noch an Kinder und Jugendliche im We-
ge des Versandhandels abgegeben werden.

(4) Die Absétze 1 bis 3 gelten auch fur nikotinfreie Erzeugnisse,
wie elektronische Zigaretten oder elektronische Shishas, in de-
nen Flussigkeit durch ein elektronisches Heizelement verdampft
und die entstehenden Aerosole mit dem Mund eingeatmet wer-
den, sowie fiir deren Behéltnisse.

§ 12 Bildtrager mit Filmen oder Spielen

(1) Bespielte Videokassetten und andere zur Weitergabe geeig-
nete, fur die Wiedergabe auf oder das Spiel an Bildschirmgera-
ten mit Filmen oder Spielen programmierte Datentrager (Bildtra-
ger) durfen einem Kind oder einer jugendlichen Person in der
Offentlichkeit nur zugénglich gemacht werden, wenn die Pro-
gramme von der obersten Landesbehdrde oder einer Organisa-
tion der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens
nach 8§ 14 Abs. 6 fur ihre Altersstufe freigegeben und gekenn-
zeichnet worden sind oder wenn es sich um Informations-, In-
struktions- und Lehrprogramme handelt, die vom Anbieter mit
"Infoprogramm™ oder "Lehrprogramm"” gekennzeichnet sind.

(2) Auf die Kennzeichnungen nach Absatz 1 ist auf dem Bildtra-
ger und der Hille mit einem deutlich sichtbaren Zeichen hinzu-
weisen. Das Zeichen ist auf der Frontseite der Hille links unten
auf einer Flache von mindestens 1.200 Quadratmillimetern und
dem Bildtréger auf einer Flache von mindestens 250 Quadratmil-
limetern anzubringen. Die oberste Landesbehdrde kann

1. Néheres Uber Inhalt, GréRe, Form, Farbe und Anbringung der
Zeichen anordnen und

2. Ausnahmen fiir die Anbringung auf dem Bildtrager oder der
Huille genehmigen.

Anbieter von Telemedien, die Filme, Film- und Spielprogramme
verbreiten, mussen auf eine vorhandene Kennzeichnung in ih-
rem Angebot deutlich hinweisen.

(3) Bildtrager, die nicht oder mit "Keine Jugendfreigabe" nach § 14
Abs. 2 von der obersten Landesbehdrde oder einer Organisation
der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach §
14 Abs. 6 oder nach 8 14 Abs. 7 vom Anbieter gekennzeichnet
sind, durfen

1. einem Kind oder einer jugendlichen Person nicht angeboten,
Uberlassen oder sonst zugénglich gemacht werden,

2. nicht im Einzelhandel auRRerhalb von Geschéaftsraumen, in Kios-
ken oder anderen Verkaufsstellen, die Kunden nicht zu betreten
pflegen, oder im Versandhandel angeboten oder uberlassen wer-
den.

(4) Automaten zur Abgabe bespielter Bildtrager dirfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zuganglichen offentlichen Ver-
kehrsflachen,

2. auBerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder
geschéftlich genutzten Raumen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugéngen, Vorrdumen oder Fluren
nur aufgestellt werden, wenn ausschlie3lich nach § 14 Abs. 2 Nr. 1
bis 4 gekennzeichnete Bildtrager angeboten werden und durch
technische Vorkehrungen gesichert ist, dass sie von Kindern und
Jugendlichen, fur deren Altersgruppe ihre Programme nicht nach §
14 Abs. 2 Nr. 1 his 4 freigegeben sind, nicht bedient werden kén-
nen.

(5) Bildtrager, die Ausziige von Film- und Spielprogrammen enthal-
ten, durfen abweichend von den Absétzen 1 und 3 im Verbund mit
periodischen Druckschriften nur vertrieben werden, wenn sie mit
einem Hinweis des Anbieters versehen sind, der deutlich macht,
dass eine Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle festgestellt
hat, dass diese Auszige keine Jugendbeeintrachtigungen enthal-
ten. Der Hinweis ist sowohl auf der periodischen Druckschrift als
auch auf dem Bildtrager vor dem Vertrieb mit einem deutlich sicht-
baren Zeichen anzubringen. Absatz 2 Satz 1 bis 3 gilt entspre-
chend. Die Berechtigung nach Satz 1 kann die oberste Landesbe-
horde fiir einzelne Anbieter ausschlieRen.

§ 13 Bildschirmspielgerate

(1) Das Spielen an elektronischen Bildschirmspielgeraten ohne
Gewinnmadglichkeit, die 6ffentlich aufgestellt sind, darf Kindern und
Jugendlichen ohne Begleitung einer personensorgeberechtigten
oder erziehungsbeauftragten Person nur gestattet werden, wenn
die Programme von der obersten Landesbehdrde oder einer Orga-
nisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens
nach § 14 Abs. 6 fiur ihre Altersstufe freigegeben und gekennzeich-
net worden sind oder wenn es sich um Informations-, Instruktions-
oder Lehrprogramme handelt, die vom Anbieter mit "Infoprogramm®
oder "Lehrprogramm” gekennzeichnet sind.

(2) Elektronische Bildschirmspielgerate durfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zuganglichen offentlichen Ver-
kehrsflachen,

2. auRerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder
geschéftlich genutzten Raumen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugé&ngen, Vorrdumen oder Fluren
nur aufgestellt werden, wenn ihre Programme fur Kinder ab sechs
Jahren freigegeben und gekennzeichnet oder nach 8 14 Abs. 7 mit
"Infoprogramm™ oder "Lehrprogramm" gekennzeichnet sind.

(3) Auf das Anbringen der Kennzeichnungen auf Bildschirmspielge-
raten findet § 12 Abs. 2 Satz 1 bis 3 entsprechende Anwendung.

§ 28 BuRgeldvorschriften - Auszug

Eine Ordnungswidrigkeit kann mit einer GeldbuRRe bis zu fiinfzig-
tausend Euro geahndet werden.
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Hinweise zur Trinkwasserversorgung auf Volksfesten
und ahnlichen Veranstaltungen

Trinkwasser ist unser wichtigstes Lebensmittel. Um
die Trinkwasserqualitat zu erhalten, kommt der Quali-
tat und Pflege der verwendeten Trinkwasserleitungen
und Bauteile — wie bei anderen Lebensmittelverpa-
ckungen auch — eine entscheidende Bedeutung zu.
Auch zum Spilen von Geschirr muss Trinkwasser
verwendet werden.

Die gesetzlichen und technischen Vorgaben fir die
Trinkwasserversorgung sind durch die Trinkwasser-
versorgung (TrinkW 2001) und technische Regelwer-
ke festgelegt.

Neben den Bauteilen kdnnen auch die Betriebsbedin-
gungen Einfluss auf die Gute des Trinkwasserwas-
sers haben. Deshalb ist zur hygienischen Vorsorge
der Auswahl und der Handhabung der Leitungen und
Bauteile besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Die Versorgungsunternehmen garantieren eine sehr
hohe Qualitéat des gelieferten Trinkwassers an der
Ubergabestelle, die in der Regel sogar die gesetzli-
chen Vorgaben weit Ubertrifft. Dies wird eingehend
und regelmafig untersucht und vom Gesundheitsamt
im Rahmen staatlicher Gesundheitsaufsicht Uber-
wacht. Das ortliche Gesundheitsamt ist berechtigt, auf
Volksfesten und &hnlichen Veranstaltungen die
Trinkwasserqualitdt zu Uberprifen und Proben zu
entnehmen.

Von der Ubergabestelle (z.B. Hydrant) bis zur Ent-
nahmestelle Gbernehmen Veranstalter und Betreiber
die Verantwortung fir die Trinkwasserqualitat (vgl.
AVBWasserV). Damit diese Qualitat bis zur Entnah-
mestelle erhalten bleibt, mussen folgende Punkte
beachtet werden:

Fachgerechte Erstellung der Anlage

Zum Anschluss an den Hydranten durfen nur dazu
geeignete Standrohre oder Vorrichtungen des Oortli-
chen Versorgungsunternehmens eingesetzt werden,
die von fachkundigen Personen installiert werden
mussen. Diese stehen beim Versorgungsunterneh-
men selbst oder einem eingetragenen Installationsun-
ternehmen zur Verfligung. Die Standrohre oder Vor-
richtungen sind mit einer Sicherungseinrichtung ge-
gen Rucksaugen entsprechend den allgemein aner-
kannten Regeln der Technik ausgerustet. Vor dem
Anschluss der weiteren Installation mussen der Hyd-
rant und das Standrohr ausreichend gespult werden.

Die weitere Installation der Leitungen ist ausschliel3-
lich durch geeignetes Fachpersonal vorzunehmen.
Dieses steht beim Wasserversorgungsunternehmen
selbst oder bei einem Installationsunternehmen zur
Verfligung, das in ein Installateurverzeichnis einge-
tragen ist.

Verwendung geeigneter Materialien

Die fur eine weitere Verteilung verwendeten Lei-
tungsmaterialien und Bauteile dirfen die Qualitat des
Trinkwassers nicht beeintrachtigen. Um dies sicher-
zustellen, diurfen nur Produkte verwendet werden, die
den allgemein anerkannten Regeln der Technik ent-
sprechen. Das DVGW-Prifzeichen gewahrleistet,
dass diese Voraussetzungen erfillt sind.

Grundsatzlich kénnen alle DVGW-gepriften Lei-
tungsmaterialien verwendet werden, die fiur den Ver-
wendungszweck ausreichend flexibel sind, wie z.B.
PE-Rohre. Werden flexiblere Materialien benétigt,
sollte — wenn keine Schlauche mit DVGW-Zertifikat
erhéltlich sind — auf Schlauche, die nach KTW-
Empfehlungen und dem DVGW-Arbeitsblatt W270
Uberpruft sind, zuriickgegriffen werden. Die verwen-
deten Leitungen mussen lichtundurchlassig, UV-
bestandig oder —geschitzt und ausreichend druckbe-
sténdig (10 bar) sein.

Verwendete Hilfs- und Betriebsstoffe (Dichthilfsmittel)
missen vom DVGW geprift oder gesundheitlich
unbedenklich und restlos ausspulbar sein.

Anforderungen an den Aufbau

- Durch kurze Verbindungen und kleine Quer-
schnitte soll die Verweilzeit des Trinkwassers
von der Ubergabestelle zur Entnahmestelle
moglichst kurz gehalten werden. Querver-
bindungen zwischen verschiedenen Abnah-
mestellen (z.B. Verkaufsstande) sind nicht
zulassig

- FuUr jede Abnahmestelle muss eine Siche-
rungseinrichtung gegen RuckflieRen (siehe
DIN 1988-4) abhangig vom jeweiligen Ge-
fahrdungsgrad (mindestens Sicherungskom-
bination) vorgesehen werden.

- Die Trinkwasserinstallation der angeschlos-
senen Abnahmestellen (Verkaufswagen oder
—stéande fur Lebensmittel) missen ebenso
wie ortsfeste Trinkwasserinstallationen den
technischen Regeln entsprechen. Dieses
bedeutet z.B., dass die verwendeten Ma-
schinen und Apparate, wie gewerbliche Ge-
schirrspilmaschinen, Uber ein DVGW-
Prufzeichen verfugen mussen.

® Bestehen Zweifel an der Ausfihrung der Trinkwas-
serinstallation der Abnahmestellen (z.B. Verkaufswa-
gen), wird dringend empfohlen, diese von einem ein-
getragenen Installationsunternehmen tberprifen oder
gegebenenfalls neu errichten zu lassen.

Geordneter Betrieb

Von Inbetriebnahme sind die Leitungssysteme griind-
lich zu reinigen und kréaftig zu spilen (maximale Stro-
mungsgeschwindigkeit und mehrfacher Austausch
des Leitungsinhaltes). Bestehen Zweifel an der Sau-
berkeit der Anlagen, ist gegebenenfalls eine Desinfek-
tion vorzunehmen. Bei Fragen zu Desinfektionsmitteln
wenden Sie sich an das drtliche Wasserversorgungs-
unternehmen, an das zustandige Gesundheitsamt
oder an einschlagige Firmen.

Auch ist nach langerer Stagnation (z.B. Uber Nacht)
die Anlage grindlich zu spulen.

Um Temperaturerh6hungen zu vermeiden, sollten die
Leitungen mdglichst so verlegt werden, dass die vor
starker Sonneneinstrahlung geschitzt sind. Ebenso
ist ein permanenter Durchfluss hilfreich.

Téagliche Kontrollen der oberirdisch verlegten, unge-
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schiitzten Leitungen auf Versehrtheit sind durchzufiih-
ren.

Leitungen und Anschliisse sind vor Verschmutzungen
zu schitzen.

Die verwendeten Leitungen durfen nur fur den Trink-
wassereinsatz benutzt werden. Eine entsprechende
Kennzeichnung der Trinkwasserleitungen ist vorzuse-
hen.

Fir die Zeit der Nichtbenutzung sind die verwendeten
Leitungen vollstandig zu entleeren und zusammen mit
den anderen Bauteilen sauber und trocken zu lagern.

Fur Ruckfragen oder bei auftretenden Stérungen
stehen |hnen die drtlichen Vertragsinstallationsunter-
nehmen, die Fachleute des jeweiligen Versorgungs-
unternehmens und des Gesundheitsamtes sicherlich
gerne zur Verfligung.

Literatur:

Diese twin ersetzt die DVGW-Wasserinformation Nr.
52 ,Hinweise zur Trinkwasserversorgung Uber ein
Hydrantenstandrohr*.

DIN 1988, Teile 1-8: Technische Regeln fir Trinkwas-
ser-Installationen (TRWI); Technische Regel des
DVGW; Beuth-Verlag GmbH, Berlin-KéIn, 1988

DIN EN 1717: Schutz des Trinkwassers vor Verunrei-
nigungen in Trinkwasser-Installationen und allgemei-
ne Anforderungen an Sicherungseinrichtungen zu
Verhiitung von Trinkwasserverunreinigungen durch
RickflieBen; Technische Regel DVGW, Beuth-Verlag
GmbH, Berlin-KéIn, 2000

Verordnung Uber die Qualitdt von Wasser fiir den
menschlichen Gebrauch (Trinkwasserverordnung —
TrinkwV 2001) vom 21. Mai 2001, BGBI. 2001 Teil 1,
Nr 24 S. 959-980 (auch abrufbar auf der Homepage
des DVGW)

Verordnung Uber die Allgemeinen Bedingungen fir
die Versorgung mit Wasser (AVBWasserV) vom 20.
Juni 1980, Bundesgesetzblatt Jahrgang 1980, Teil 1,
S. 750-757

Anonym: Gesundheitliche Beurteilung von Kunststof-
fen und anderen nichtmetallischen Werkstoffen im
Rahmen des Lebensmittel- und Bedarfsgegensténde-
gesetzes fir den Trinkwasserbereich  (KTW-
Empfehlungen); 1. Mitteilung: Bundesgesetzblatt 20
(1977), S. 10-13, Fortsetzung S. 56-60. z. Mitteilung:
Bundesgesetzblatt 20 (1977), S. 124-129. 3. Mittei-
lung: Bundesgesetzblatt 22 (1979), S. 213-216. 4.
Mitteilung: Bundesgesetzblatt 22 (1979), S. 264-265.
5. Mitteilung: Bundesgesundheitsblatt 28 (1985), S.
371-374. 6. Mitteilung: Bundesgesundheitsblatt 30
(1987), S. 178. (auch abrufbar auf der Homepage des
DVGW)

DVGW-Arbeitsblatt W 270: Vermehrung von Mikroor-
ganismen auf Werkstoffen fir den Trinkwasserbereich
— Prufung und Bewertung (11/99)

DVGW-Arbeitsblatt W 291: Reinigung und Desinfekti-
on von Wasserverteilungsanlagen (03/00); DVGW,
Hrsg.: Praxis der Trinkwasserinstallation; WVGW,
Bonn 2002
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Leitfaden flr den sicheren Umgang mit Lebensmitteln

fir ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und &hnlichen Veranstaltungen

Warum missen beim Umgang mit Lebensmitteln besondere VorsichtsmalRnahmen beachtet wer-
den?

Hygienefehler beim Umgang mit Lebensmitteln fiilhren immer wieder zu schwerwiegenden Erkrankungen,
die besonders bei Kleinkindern und &lteren Menschen lebensbedrohlich werden kénnen. Von solchen
Lebensmittelinfektionen kann gerade bei Vereins- und StrafRenfesten oder &hnlichen Veranstaltungen
schnell ein groRerer Personenkreis betroffen sein. Der Leitfaden gibt eine Orientierungshilfe, sich in die-
sem sensiblen Bereich richtig zu verhalten, damit gemeinschaftliches Essen und Trinken ungetrubt ge-
nossen werden kénnen.

Jeder, der Lebensmittel herstellt, behandelt oder in Verkehr bringt, haftet zivil- und strafrechtlich
dafir, dass dies einwandfrei erfolgt!

Durch welche Lebensmittel kommt es haufig zu Infektionen?

In manchen Lebensmitteln kénnen sich Krankheitserreger besonders leicht vermehren.

Dazu gehdren
- Fleisch und Wurstwaren
- Milch und Milchprodukte
- Eier und Eierspeisen (insbesondere aus rohen Eiern)
- Backwaren mit nicht durchgebackener oder durcherhitzter Fillung (z. B. Sahnetorten)
- Fische, Krebse, Weichtiere (,frutti di mare*)
- Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse
- Feinkost-, Rohkost- und Kartoffelsalate, Marinaden, Mayonnaisen und Saucen

Wie kdénnen Sie zur Verhitung lebensmittelbedingter Infektionen beitragen?

Wer bei einem Fest mit diesen Lebensmitteln direkt oder indirekt (z. B. Uber Geschirr und Besteck) in
Kontakt kommt, tragt ein hohes Maf3 an Verantwortung fir die Gaste und muss die folgenden Hygienere-
geln genau beachten.

Es muss dabei zwischen gesetzlichen Tatigkeitsverboten und allgemeinen Hygieneregeln im Umgang mit
Lebensmitteln unterschieden werden:

Gesetzliche Tatigkeitsverbote

Personen mit

- Akuter infektioser Gastroenteritis (plotzlich auftretender, ansteckender Durchfall, evtl. be-
gleitet von Ubelkeit, Erbrechen, Fieber), ausgeldst durch Bakterien oder Viren

- Typhus oder Paratyphus

- Virushepatitis A oder E (Leberentziindung)

- infizierten Wunden oder einer Hautkrankheit, wenn dadurch die Mdéglichkeit besteht, dass
Krankheitserreger in Lebensmittel gelangen und damit auf andere Menschen Ubertragen
werden kdnnen

durfen nach dem Infektionsschutzgesetz mit den genannten Lebensmitteln aul3erhalb des privaten haus-
wirtschaftlichen Bereichs nicht umgehen. Dabei ist es unerheblich, ob ein Arzt die Erkrankung festge-
stellt hat oder aber lediglich entsprechende Krankheitserscheinungen vorliegen, die einen dementspre-
chenden Verdacht nahe legen.

Gleiches qilt fur Personen, bei denen die Untersuchung einer Stuhlprobe den Nachweis der Krankheits-
erreger Salmonellen, Shigellen, enteroh&morrhagischen Escherichia coli-Bakterien (EHEC) oder Chole-
ravibrionen ergeben hat und zwar auch dann, wenn diese Bakterien ohne Krankheitssymptome ausge-
schieden werden (sogenannte ,Ausscheider®).
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Vor allem folgende Symptome weisen auf die genannten Krankheiten hin, inshesondere wenn sie
nach einem Auslandsaufenthalt auftreten:

Durchfall mit mehr als 2 dinnflissigen Stiihlen pro Tag, gegebenenfalls mit Ubelkeit,
Erbrechen und Fieber.

Hohes Fieber mit schweren Kopf-, Bauch- oder Gelenkschmerzen und Verstopfung sind Zeichen fir Ty-
phus und Paratyphus.

Gelbfarbung der Haut und der Augapfel weisen auf eine Virushepatitis hin
Wunden und offene Hautstellen, wenn sie gerotet, schmierig belegt, nassend oder geschwollen sind

Treten bei lhnen solche Krankheitszeichen auf, nehmen Sie unbedingt arztlichen Rat in Anspruch.

Wichtige Hygieneregeln im Umgang mit Lebensmitteln

Waschen Sie sich vor Arbeitsantritt, vor jedem neuen Arbeitsgang und selbstverstandlich nach jedem
Toilettenbesuch griindlich die Hande mit Seife unter flieRendem Wasser. Verwenden Sie zum Hande-
trocknen Einwegtiicher.

Legen Sie vor Arbeitsbeginn Fingerringe und Armbanduhr ab.

Tragen Sie saubere Schutzkleidung (Kopfhaube, Kittel). Vermeiden Sie durch Einmalhandschuhe di-
rekten Kontakt mit Lebensmitteln.

Husten oder niesen Sie nicht auf Lebensmittel.

Decken Sie auch kleine Wunden an Handen und Armen mit sauberem, wasserundurchlassigem
Pflaster ab.

Weitere Informationen erhalten Sie bei lhrem jeweils zustéandigen Gesundheitsamt.
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Muster fur die ordnungsgemale Ausfertigung einer Speise- und/oder Getrankekarte

Speisekarte:

Preis:
Schweinebraten mit Knddel und Salat ?
Gegrilltes Hahnchen mit Semmel ?
Currywurst(1)(2)(3) mit Pommes ?
Bratwurst(1)(2) mit Kartoffelsalat(3) ?
2 Paar Schweinswirste(1)(2) mit Kraut ?
Steckerlfisch (Makrele / Forelle), 100g ?
Pizza (Vorderschinken(1)(3)(4)(5), Kase, Tomaten, Champignons) ?
Lachssemmel/Lachsbrétchen(3)(5)(7) ?
Fischsemmel(3) ?
Getranke:
Menge Preis
Bier 1 Liter ?
Radler 0,51 ?
Pils 0,331 ?
Spezi(6)(8) 0,51 ?
Cola(6)(8) 05| ?
Limo(6) 0,51 ?
Tafelwasser / Mineralwasser 0,51 ?

Wein (Qualitdtsbezeichnung z.B. Tafelwein, Qualitatswein, Pradikatswein, usw.)

(1) mit Phosphat (2) mit Geschmacksverstéarker (3) mit Konservierungsstoff
(4) mit Antioxidationsmittel  (5) mit Milch- oder Sojaeiweil3 (6) mit Farbstoff
(7) Lachsersatz (8) koffeinhaltig
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